ELOSZO A MASODIK, BOVITETT KIADASHOZ

Ujra s Gjabb felfedezésekre hivijuk a kedves Olvasét, a magyar borvidékek, bo-
raik s a hozzajuk ill6 étkek megismerésére, értd élvezetére. A Pincétdl az asz-
talig — Magyar borokrdl, ¢telekrdl, kostolasrol masodik, alapvetéen megujult
kiadasatr vehetik kézbe az olvasok. Miként az elsd kiadasban, tovabbra is arra
vallalkozunk, hogy betekintést adjunk a borkodstolas, borértékelés egyszert,
mindenki altal elsajatithatéd fogasaiba, bevezessiik a borokkal ismerkeddket a
szinek, illatok, zamatok teltedezésének vilagaba. Végigjarva a hazai borvidéke-
ket ajanlunk a borvidékekre jellemz6 szép borokat s hozzajuk illé ¢releket.
Az els6 kiadas sikerén felbuzdulva a masodik kiadds jelentdsen megujult,
kibéviilt. Egy csaknem teljesen 1 konyv keriil a polcokra: negyedével nagyobb
terjedelem, kétszer annyi szines foto, a legfrissebb borok. Bizunk benne, hogy
¢z a kiadas is hasznos tarsként szolgal a borok felfedezésére induloknak, csala-
di, barati vacsorak mellett vagy akar egy karossz¢kben egy pohar borral onal-
l6an is. Szives invitalasként alljanak itt a sikeres szerzéparos tagjainak hivogato
szavai: a bor hivo szava a borok ismeretéhez ¢s szeretet¢hez, ¢s egy csipetnyi
biztatds, hogy a szép borok mellé izletes étkeket készithessiink az tinnepek és
a hétkoznapok asztalara egyarant.
A Kiado

ISMERNI VAGY SZERETNI? — AVAGY A BOR HIVO SZAVA

»Nem szeretem a bort” — hangzik el a kijelentés azok szdjabol, akik sohasem
vagy csak ritkdn isznak bort. ,Nem ismerem a borokat” — mondjik azok, akik
tObb-kevesebb rendszerességgel szoktak bort inni. Akkor a bort szeretni vagy
ismerni kell? - teszik fel a kérdést egyre tobben. Az el6bbiek valoszintileg azt
gondoljik, hogy bor és bor kézott nines kiilonbség, ezért egyetlen rossz bor-
élmény alapjan levonhato a kovetkeztetés: nem szeretem a bort. Utobbiak vi-
szont azt gondoljak, hogy annyiféle bor van, hogy azokat megismerni csak a
szakértok képesek, egy egyszeri fogyaszto erre nem villalkozhat.

Akik ezeken a tévképzeteken képesek tallépni, azok clindulnak a bor felfe-
dezésére. A borok megismerése elott tornyosulni latszo falak ledontéséhez sziik-
ség van jo borélményekre, amelyek kellé bizalmat adnak mas borok megisme-
résére is, de érdemes felvértezni magunkat ismerettel is, hogy kényelmesebben
¢s magabiztosabban tdj¢kozodhassunk a borok vilagaban. Az ¢lmények kello
Osztonzést adnak az alapvetd ismeretek megszerzésére, mig az ismeretek nyi-
tottd tesznek ujdonsagok megismerésére is. Legyen a bor ¢letiink konnyed ¢és
szorakoztat6 jatéka, melyhez néhany egyszert és konnyi jatékszabalyt érdemes
betartani. Akik e fel6l kozelitenek a borhoz, azoknak nagyszera élménnyé va-
lik ez a jaték.



Egyre tébb jo, élményeket nyajtd bor virja fogyasztojt, egyre tobb rendez-
vény szol a borrol és egyre tobb eseményen tiinik fel a bor. Ezért van sziikség a
j6 borélmények mellé azokra az alapveto ismeretekre, amelyek a bor minél telje-
sebb élvezete fel¢ visznek minket, mely ismeretek segitségével otthon is nagysze-
r(i pillanatokat tudunk magunknak, csalidunknak és barati kortinknek szerezni.

A konyvben leirt gondolatok elsésorban Gtmutatoul szolgilnak. Nem akar-
juk elvenni a felfedezés és megismerés oromét. A borfogyasztas ,,jatékszaba-
Ivainak™ leirdsakor is az volt a ¢él, hogy azok clsésorban a bor min¢l teljesebb
¢lvezete felé vezessenek. A kivilasztasakor pedig alapveté szempont volt, hogy
¢lményeket nyajro, élvezetet jelentd borokat sorakoztassunk fel. Villaljuk a
szubjektivitisunk miatti kritikdkat, hiszen konyviink iranymutatds szeretne len-
ni, ezért minden véleménynek oriiliink. A valasztas szabadsagat szeretnénk az
Olvaso kezebe adni!

Sztanev Bertalan

EGY CSIPETNYI BIZTATAS — AVAGY A KONYHA HIVO SZAVA

Oh, azok a konyhak! Azok a régi konyhak, ahol nyilt tiiz lobogott a t(izhelyen,
nyarson forgott, szalonndval a hatiban a tapsifiiles, izzadva a r6t pardzs folott.
Oz és liba, kacsa és barany békésen virtik a hatalmas asztalon, jut-¢ hely nekik
valamelyik 6blos edényben. Kuktdk hada leste a fészakics szemoldokranduld-
sait, fliszerek serege allt készen, hogy hadrendbe sorakoztatva elfoglaljik a ne-
kik szint magaslatokat, ¢s bevegyék egy husziros rohammal az inyeket. Igen,
azok voltak dm a nagy id6k a gasztronoémidban!

Hatdrozottan van benne igazsig. Csak egy aprocska dolog hibadzik, neve-
zetesen, hogy ez a paradicsomi allapot keveseknek adatott meg. Mégis, hala-
sak lehetiink azért, hogy volt ilyen. Nekik koszonhetjiik, hogy régi-régi recept-
jeik fennmaradhattak. A nyomtatds nagyot lenditett a szakdcskonyv-irodalom
addigi sanyar( helyzetén. Ez a lendiilet a mai napig tart, bar a mértékek mar
dtformilodrak, megkisebbedtek, a lehetéségek viszont — szerencsénkre — meg-
novekedtek.

Most van a gasztronomia ,nagy ideje”. Még a legénylakds teakonyhajiban
is fohet igazi kiilonlegesség — semmi kukta, semmi f6szakdcs, csak a szand¢k €s
a sarki fliszeres. Ma mdr ennyi is elég. Talin még né¢hany alapmd, amelyek el-
vezetnek a rantdstol a rantott husig vagy még tovabb. Ez a konyv is hasonlo
céllal sziiletett, csak éppen a borral szdvetségben. Azzal a nem titkolt szandék-
kal, hogy a magyar borok a régi magyar konyha jellegzetes fiiszereivel késziilt
¢telek mellett ragyoghassanak a poharakban.

Ussék hit fel a konyvet, kisérletezzenek! A borok melletti recept csak egy a
szamtalan lehetséges hozzaillo koziil, ne tekintsék kotelezonek. Vilasszanak,
mixeljenek, izleljenek! Alkotni jo. Probaljak ki!

dr. Kendéné Toma Maria



